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(x 2 persone] DALLA RIVIERA
Tagliere Gigante con: (x 2 persone)
- Affettati e Formaggi ‘Galli’ - Focaccia di Recco
- Panzanella - Fagiolini e Patate CBT
- Olive di Cerignola - Olive di Taggia
- Giardiniera del ‘Gall’ - 50gr di filetti di Acciughe
- Pizza Marghetira del Cantabrico
- Burratina - 250gr di filetto di Tonno
- Focaccia Pinne Gialle in Olio d’Oliva
€55,00 (45 €45,00 45)

— LE CHICCHE DEL GALLI =

La Bufala del ‘Galli’ 250gr. servito con trancetti di focaccia €8,00 (4,5)
- con 50gr. di Filetti di Acciughe del Cantabrica +€10,00 (8)
- con Prosciutto Crudo Made in Langhirano 24 mesi +€10,00

Tagliere Misto Affettati e Formaggi affinati “Galli” €22,00 a pers. (4,5)

Focaccia del Galli, Burratina, 50gr di Filetti di Acciughe
del Cantabrico €22,00 (4,5,8)

Piatto ‘Upstream’: 120gr Cuore di Filetto di Salmone, Focaccia,
Pomodorini e Insalatina alla Greca €25,00 (4,5,8)

Focaccia liscia €6,00 (4)
Focaccia di Recco (x2 persone) €16,00 (4,5)
Trancetti di Focaccia con Salsiccia di Bra €10,00 (4)
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- LE CLASSICHE -

La Marghetira - Impasto Classico con Pomodoro in cottura, Mozzarella
Fiordilatte, Basilico, Origano e Olio e.v.0. € 9,50 (4,5)

che potete impreziosire aggiungendo:
- Culatta Cotta +€ 4,00 - Crudo di Parma + € 4,00
- Acciughe del Cantabrico +€ 4,00 - 'Nduja +€ 2,50

=

La Ritrovata - Impasto classico con Pomodoro in cottura, Pomodorini,
Mozzarella Fiordilatte, Origano, Acciughe del Cantabrico,
Fiori del Cappero €16,00 (4,5,8)

La Shagliata - Impasto classico con Pomodoro in cottura, Basilico,
Pomodorini, Olio e.v.0, Mozzarella di Bufala a crudo e
Origano € 13,00 (4,5)

L'Ortolana - Impasto classico con Pomodoro in cottura, Fiordilatte,
Peperoni sott’olio, Pomodorini, Radicchio in agrodolce,
Verdure grigliate, Basilico e Rucola €14,00 (4,5)

- LE FARCITE -

(la nostra focaccia integrale tagliata a meta e farcita)

‘Origine 2.0" - Stracciatella, Olio al Basilico e Prosciutto Crudo €16,00 (4,5)

‘Mortazza 3.0" - Stracciatella, Mortadella, Parmigiano, Pesto di Basilico e
Pistacchio €14,00 (4,5)

‘Battuta’ - Tartare Classica, Burrata Fresca, Parmigiano Reggiano e
Insalatina €22,00 (4,5)

- LE GOURMET -

(la nostra focaccia integrale tagliate a spicchi)
Norma - Pomodoro in cottura, Melanzane al forno, Caciocavallo di Agnone,
Fiordilatte, Ricotta stagionata, Basilico, Pepe
e crunch di Pane €19,00 (4,5)

Langarola - Salsiccia di Bra, Rucola, Maionese al Limone,
Scaglie di Calstelmagno, Olio al Tartufo Bianco €25,00 (4,5)

Dal Mare - Burrata, Verdure CBT, Filetti di Tonno Pinne Gialle,
Fiori del Cappero e Olive di Taggia €19,00 (4,5,13)

DALLA NOSTRA GRIGLIA

LHAMBURGER "GALLI"
Pane artigianale con 180gr. di Carne scelta, Bacon,
Cheddar, Insalata croccante, Pomodoro, Mayonese
e Salsa Ketchup. Servito con Patate al Forno €19,00 (1,4,5)

IL GOSSO
Panino artigianale con 180gr di Carne scelta, Scamorza affumicata
con legno di Faggio, Lattuga, Speck, Verdure al forno e
salsa Barbecue. Servito con Patate al forno €19,00 (4,5)

L'HAMBURGER VEGGIE
Pane artigianale con pattie di Verdure, Hummus di Ceci,
Mozzarella di Bufala, Verdure grigliate, Insalata Gentile, Basilico,
Pomodoro ramato. Servito con Patate al forno €16,00 (1,4,5)

IN FONDO AL MAR
Burger con Pane artigianale ‘al carbone’, Polipo grigliato,
Stracciatella, Insalata e Mayonese al Limone.
Servito con Patate al forno € 22,00 (4,9)

=2 Tartare di Fassona Piemontese 180gr. -~

Cantabrica - Battuta di Fassona Piemontese, Misticanza,
Stracciatella, Moutarde de Meaux,
Filetti di Acciuga del Cantabrico, Cucunci
Cipolla Rossa in conserva, Pane Carasau €25,00 (5,8)

Classica - Battuta di Fassona Piemontese, Misticanza, Pomodorini,
Scaglie di Parmigiano, Sale Maldon, Fiori del Cappero
Moutarde de Meaux, Olio e.v.o. €22,00 (5,10)

— fo Insalate .

Galli - Insalata, Feta, Olive di Taggia, Pomodorini Ciliegin
Julienne di Bresaola, Mix di Semi €16,00 (5)

Caesar - Misticanza, Pomodorini, Scaglie di Grana,
Pollo CBT, Uovo sodo, Bacon croccante,
Crunch di Pane e Salsa Caesar €16,00 (3,4,13)

Profumo di Costiera - Caprese con Pomodori Ciliegino e
Confit con Fiordilatte, Basilico, Origano e Carta da Musica

€16,00 (4,5) l

Il Piemontese - Girello di Vitello al punto rosa con

salsa Tonnata. Servito con Pomodorini, Fiori del Cappero,
Filetti di Acciuga €25,00 (4,8)

Il Mare del Nord - Tartare di Salmone con gel al Prosecco €17,00 (8)
Il Mare del Sud - Tartare di Gambero rosso e Lampone €22,00 (12)

CAFFE” & C.

Acqua Naturale o Frizzante cl.50 €2,00 Caffé Espresso 2,00
Acqua Naturale o Frizzante cl.75 €4,00 Caffé Corretto €2,50
=S BIBITE Ze Caf'f.e d'Orzo €2,50
Gingsen €2,50

Coca Cola, Chinotto, Aranciata,
Tonica, Sprite, ecc. € 4,00 Coperto €2,00

Allergeni: 1-Arachidi 2-Frutta in Guscio 3-Uova e derivati 4-Cereali contenenti Glutine 5-Latte e
derivati 6-Sesamo 7-Soia e derivati 8-Pesce e derivati 9-Molluschi e derivati 10-Senape 11-Sedano
12-Crostacei e derivati 13-Aglio

* Alcuni prodotti non stagionali possono essere utilizzati dopo essere stati abbattuti a -18° per ragioni di
sicurezza, igiene e una migliore qualita.



